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Kanno’ Maolek yan Safo’ na Nengkanno’
Despues di Matai llektrisidat

Sifia ti maolek pat safo i mana’'manengheng pat mafa‘ais na nengkanno’ siha despues di matai
ilektrisidat. Tungo’ hafa sifia un cho’gue para un na’safo’ i nengkanno’siha gi durdnten matai
ilektrisidat, yan fiai'an un nisisita para un yute’i nengkanno’ siha ni’ sifia nina'malangu hao.

Prepara para inakuden ayuda pat iran naturat siha
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Despues di 4 oras sin ilektrisidat, pega i chaddek bumaba na nengkanno' siha gi halom fina' kahon na'manengheng.
Na'yi ais pat maseha hafa na kldsen na'manengheng para u sosteni gi 40°F pat menos.

Despues Nunka na un chagi nengkanno para un ditetmina kao saao' pat maolek makanno..
Kumu duda hao, yute’ huyong.
® Yute' huyong i chaddek baba na nengkanno' gi halom kahon ais-mu (katne, guihan anchachak fruta siha

yan gollai siha, chadda’, leche, yan ansopbla siha) despues di 4 oras sin ilektrisidat pat fina' na'manengheng. &

@ Yute' huyong maseha hafa na kldsen nengkanno' ni' gai pao, otro ha' kulot-fia, pat tinilaikan hafa depotsi.

@ Riparai graduhan nengkanno' siha gi halom fina' kahon na'manengheng pat gi halom kahon ais-mu
ni' trdstes fina' na'manengheng. Yute" huyong i nengkanno' siha kumu mas di 40°F.

@ Kumu guaha tetmomentron trastes gi halom i rifa-mu, ripara kao gagaige ha' gi 40°F pat menos.

@ Sifia u safo' un na'manengheng pat na'lagu nengkanno' ni' lumago'-iaihon ni' guaguaha ha' krestat ais \%
S

pat gi 40°F pat menos.
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